COCKTAILS

Vodka, Cerise, créme de chataigne
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COCKTAIL DE CHRIS
(SANS ALCOOL)

Sirop Cassis, Jus de Pommes
Reinettes, citron pressé

Cocktail du Moment
o Surprise, surprise...

,,, SOFTS ET EAUX
SODAS 3¢

Coca-cola, Coca- cola Zéro, Ice
Tea, Orangina, Perrier

JMe® [ IMONADE ARTISANALE
Ly BLACSTAR 35¢

JUS DE FRUITS 100% CAP 3,5¢

Jus de Pomme Reinette ou
Nectar de Cerise

SIROPS 1.80¢

Menthe, Grenadine, Fraise, Citron,
Orgeat, Péche, Pac, Cassis

JUS DE FRUITS 3€

Ace, Ananas, Abricot, Orange

San Pellegrino 50cl, ~ 35¢/6¢
ou 1l 4
| Vittel 11

5€

COCKTAIL DU CAP 6€

4.5€

COCKTAIL DE PAPA 6€

Thym, Chataigne, Malt fagcon whisky, Don pal&\;\

APERITIFES

RICARD, PASTIS 25
KIR S,
Mire, Chataigne, Cassis, Pélél{‘é;f!-
Framboise e\
WHISKY BABY 3.5€ g
WHISKY 5€ /M’
MUSCAT, MARTINI N <
BLANC/ROUGE,
SUZE, CARTAGENE

CAMPARI 3.5€ 3 <
N ’v
BIERE PRESSION 25€/4¢ &
25clou50cl
VERRE DE VIN 3€
Domaine de Cauviac

3,5€

BIERE ARTISANALE -
BLACSTAR
Blonde, Blanche Citra, Neipa, Ipa,

Stout
Biere Locale et Bio {@i

5€ e

DIGESTIFS ET
BOISSONS CHAUDES

1.5€

EXPRESSO/ DECAFEINE

Brilerie des Cévennes

CAFE CREME 2€
THE/INFUSIONS 2.5€
CAPPUCCINO 3.5€

DIGESTIFS CLASSIQUES 6€

P
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DIGESTIFS LOCAUX 2cl/6€ 4cl/8§ \

IRISH COFFEE DU CAP 7€
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R ENTREES ",%
& 7€ \ |
,ﬂ* . Asperges de printemps \l\

y A
/.. Les premiéres asperges vertes de salso M
4 « W \

S

N® , accompagneées de vinaigrette. it
?{;gs e« Terrine campagnarde maison y b
/ Notre charcuterie maison réalisée avec de¢® ¢

la viande de porc fraiche du boucher.

s O |
. Samossas de pélardon des “g :

o \
ﬁf Cévennes 3

T Bricks doré au four garnies de pélardon AO%
' de Magalie accompagnée de salade verte du

jardin
« L’oeuf frit mollet a la forestiére = |
Un oeuf au jaune coulant renfermé dans une
fine couche de chapelure doré dépose sur @i
, poélée de champignons de paris.

S——

La tarte du moment

Tarte garnie selon I’arrivage du
marche.

Land
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2a® PLATS o
A 16€ ik

.; gTout nos plats sont accompagnés de frites malson\\i\
o

A et de légumes de saison !
|

e« Saute de poulet fermier auxw\\ W
& oignons doux des Cévennes .~

Sauté de poulet de plein air caramélisé avec n ﬂ
e.

N oignons doux des Cévennes et lié a la créme fraich
s
ggs « Pastilla de truite aux petits Iégumes .
Petits légumes et morceaux de truite renfermés &

dans une pastilla fine et croustillante %
t }S?'- Pluma de porc et sa sauce pélardon *
| Morceaux de pluma de porc grillées servi .

avec une sauce pélardon AOC des Cévennes

« Parmentier de canard
Purée de pommes de terres maison sur son

effilochée de cuisses de canard confites _. ¥
s/ Agneau “DELPUECH”, en deux
| cuissons

Viande d’agneau des Cévennes élevé en a¥
plein air par notre pere. Gigot d’agneaug ™\
confit et cOtelette grillée. ‘%‘ :




% DESSERTS X

‘ } E ° ° N R\
» /" .+ Gratin de fraises fraiches

: . n s \
; ,;&"Tﬂralses fraiches gratinée avec un ™ f?\ N
\ L)

7 sabayon aromatisée au cointreau. .-

o
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e Tulipe aux marrons
Tuiles croquante garnies a la créeme de

marron et chantilly vanille.

i « Assiette de fromage
S Duo de fromages locals. . §
3

o Tarte “Amandine” aux poires

4 ;*ﬁ’Péte a tarte croquante, creme d’amande % |
; O\ L, . A A\
| f )g. généreuse et fondante et poires fraiches #2& \

\

« Vacherin du Cap \
Meringue francaise craquante, 1 boule de |
glace et chantilly. Glace au choix : Vanille, = ¢

Pate a cookies mi-cuite, ganache chocolat, \"g
et praliné fleur de sel a\r
-




MENU DU CAP
26€

ENTREE, PLAT, DESSERT
AU CHOIX

10€

1 sirop, 1 plat au choix version Petit, T
1 boule de glace au choix

)
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MENU ENFANT ( JUSQU’A 12 ANS ) % ‘

at
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- 3 TAPAS 6epers™nk

w " ¢ Sur-mesure en fonction du nombre de

;. 5 personnes que vous souhaitez! \%\ ‘
/ w wmwmm— \ ‘
.@2-7 &5 Planche de charcuterie: e
’g /‘# rﬂ

n bon jambon cuit, du jambon cru de pays*@
de la saucisse seche du Larzac, de la tergine
maison, du beurre et des cornichonss

?{ Planche de fromage : 1

Pélardon de Magalie AOC des Cevennes‘g §
Pérail de brebis de Julia, Tomme de \ 3

¢

L)

. vache. %
Vi SALADE REPAS

LA PAYSANNE: 14¢€ \
Pélardon des Cévennes AOC, tranches de pain
lardons grillés, ceufs, et salade du jardin.

LA VEGETARIENNE 14¢€

Salade du jardii, ceufs mollets, asperges de
printemps, tomates séchées et oignons dou a\r
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é" ~NOS HORAIRES\
«~ JEUDI, ~\ \.
e
o SAMEDI “4

12H00 a 15h00 §
19h00 & 23h00 :‘E
DIMANCHE )

12H00 & 15h00



