
C O C K T A I L S

C O C K T A I L  D U  C A P  
Vodka, Cerise, crème de châtaigne

6€

C O C K T A I L  D E  P A P A
Cocktail du Moment
Surprise, surprise...

6€

C O C K T A I L  D E  C H R I S
( S A N S  A L C O O L )  

        Sirop Cassis, Jus de Pommes    
Reinettes, citron pressé

4.5€

S O F T S  E T  E A U X
S O D A S

Coca-cola, Coca- cola Zéro, Ice
Tea, Orangina, Perrier

L I M O N A D E  A R T I S A N A L E  
B L A C S T A R

S I R O P S

Menthe, Grenadine, Fraise, Citron,
Orgeat, Pêche, Pac, Cassis

J U S  D E  F R U I T S  1 0 0 %  C A P
Jus de Pomme Reinette ou

 Nectar de Cerise

J U S  D E  F R U I T S  
Ace, Ananas, Abricot, Orange

San Pellegrino 50cl
ou 1l

3€

3,5 €

3,5€

3€

3,5€/6€

1.80€

R I C A R D ,  P A S T I S
K I R

Mûre, Châtaigne, Cassis, Pêche,
Framboise

W H I S K Y  B A B Y

M U S C A T ,  M A R T I N I
B L A N C / R O U G E ,

S U Z E ,  C A R T A G È N E

B I È R E  A R T I S A N A L E
B L A C S T A R

Blonde, Blanche Citra, Neipa, Ipa,
Stout

Bière Locale et Bio

2.5€

3€

3.5€

3,5€

C A M P A R I 3.5€

B I È R E  P R E S S I O N
 25 cl ou 50 cl

2.5€ / 4€

V E R R E  D E  V I N
Domaine de Cauviac

3€ 

5€ 

W H I S K Y

I R I S H  C O F F E E  D U  C A P

D I G E S T I F S  C L A S S I Q U E S

C A P P U C C I N O

E X P R E S S O /  D É C A F É I N É

Brûlerie des Cévennes

1.5€

T H É / I N F U S I O N S 2.5€

3.5€

C A F É  C R È M E 2€

6€

A P E R I T I F S

D I G E S T I F S  E T
B O I S S O N S  C H A U D E S

7€

5€

D I G E S T I F S  L O C A U X  2cl/6€  4cl/8€
Thym, Châtaigne, Malt façon whisky, Don papa

B O I S S O N S

Vittel  1l
5€



E N T R É E S
7€

Asperges de printemps

Terrine campagnarde maison

Samossas de pélardon des
Cévennes

L’oeuf frit mollet à la forestière

La tarte du moment
Tarte garnie selon l’arrivage du

marché. 

Les premières asperges vertes de saison 
accompagnées de vinaigrette. 

Notre charcuterie maison réalisée avec de
la viande de porc fraîche du boucher.

Bricks doré au four garnies de pélardon AOC
de Magalie accompagnée de salade verte du

jardin

Un oeuf au jaune coulant renfermé dans une
fine couche de chapelure doré déposé sur une

poêlée de champignons de paris.



P L A T S
16€

Agneau “DELPUECH”, en deux
cuissons 

Viande d’agneau des Cévennes élevé en
plein air par notre père. Gigot d’agneau

confit et côtelette grillée.

Pastilla de truite aux petits légumes

Pluma de porc et sa sauce pélardon

Parmentier de canard

Sauté de poulet fermier aux
oignons doux des Cévennes

Purée de pommes de terres maison sur son
effilochée de cuisses de canard confites

Morceaux de pluma de porc grillées servi
avec une sauce pélardon AOC des Cévennes

Petits légumes et morceaux de truite renfermés
dans une pastilla fine et croustillante

Sauté de poulet de plein air caramélisé avec nos
oignons doux des Cévennes et lié à la crème fraîche.

Tout nos plats sont accompagnés de frites maison
 et de légumes de saison !



Gratin de fraises fraîches

D E S S E R T S
6,5€

Tulipe aux marrons

Assiette de fromage

Tarte “Amandine” aux poires

Vacherin du Cap 

Cookies mi-cuit au chocolat

Fraises fraîches gratinée avec un 
sabayon aromatisée au cointreau.

Tuiles croquante garnies à la crème de
marron et chantilly vanille.

Duo de fromages locals.

Pâte à tarte croquante, crème d’amande
généreuse et fondante et poires fraîches

Meringue française craquante, 1 boule de
glace et chantilly. Glace au choix : Vanille,

Café, Marron, Chocolat, Fraise, Citron. 

Pâte à cookies mi-cuite, ganache chocolat
 et praliné fleur de sel



Tous nos plats sont faits maison avec des produits
locaux et au maximum en direct producteur.

M E N U  D U  C A P
 2 6 €

E N T R É E ,  P L A T ,  D E S S E R T  
A U  C H O I X

M E N U  E N F A N T  (  J U S Q U ’ À  1 2  A N S  )
1 0 €

1 sirop,  1 plat au choix version Petit,
 1 boule de glace au choix

Toutes nos viandes proviennent d'animaux nés, élevés et 
abattus en France



6€/pers

Planche de charcuterie:
Un bon jambon cuit , du jambon cru de pays,
de la saucisse sèche du Larzac, de la terrine

maison, du beurre et des cornichons.

Planche de fromage :
 Pélardon de Magalie AOC des Cévennes,

Pérail de brebis de Julia, Tomme de
vache.

LA PAYSANNE :
Pélardon des Cévennes AOC, tranches de pain,

lardons grillés, œufs, et salade du jardin.

1 4 €

T A P A S

Sur-mesure en fonction du nombre de
 personnes que vous souhaitez !

1 4 €LA VÉGÉTARIENNE
:Salade du jardin, œufs mollets, asperges de

printemps, tomates séchées et oignons doux.

S A L A D E  R E P A S



N O S  H O R A I R E S

J E U D I ,  
V E N D R E D ,

S A M E D I

12H00 à 15h00

19h00 à 23h00

D I M A N C H E
12H00 à 15h00

MERCI ! Réservez au 

0 7  4 9  9 5  2 8  9 8


